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AOC Chinon Rouge
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La robe est violette, le nez est ,.;-m‘"""""""1'-<='ﬁ
w
puissant sur des fruits noirs. La Ly - =
bouche est pleine, concentrée, 5 :
puissante, offrant une grande a P I
longueur. Chéne vert est un vin de EHEHE VERT
grande garde. = %
100% Cabernef Franc
Terroirs de Silex - Argiles 3 silex
Coteaux de Chinon
Entre 15 et 17 °C
10 & 15 ans
PRODUCTION VINIFICATION ACCORD METS - VINS
« Agriculture biologique « Egrappage « Onglet de boeuf
depuis 2000 = Macaration 504 &0 jours Charcuterie de beeuf
Biodynamie :uu hu::slj 100% Paupiette de veau
depuis 2004 *  levures i braisée
Rendement : {'.5 Hl,l"hsll « Elevage :uvug 30% en Hachis parmentier de
Récolte 100% a la main jarre terre cuite 70 % en canard
Table de tri au chai barrigue Fromage a pate
+ Pasde collage fleurie (camembert,
» Pas de filtration pont I'évéque...)
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